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Gofiter Pain tranché-fromage et
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Menus validés le 12/12/24
Appellation d’Origine Protégée Les menus sont susceptibles de varier selon les livraisons

Menu végétarien m Agriculture d’Origine Biologique

Fait tnaison . m Label Rou; M Appellation d’Origine Contrdlée . .1 . < 1. . . .
tlformglment au réglema europé%n 1°1169/201, nous vous Tmoils que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration obligatoire :

gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits 3 coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par introduction ou par
croisement.
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Gofiter Pain tranché-confiture et
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maternelles)
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ment européen n°1169/201, nous vous thformons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes 4 déclaration obligatoire :
gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par introduction ou par
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Gofiter

Pain tranché-edam et
clémentine

Gofiters fourrés au chocolat
+ lait

Brioche tranchée et jus
d’orange
(Chocolat chaud pour les
élémentaires)

Barre de céréales aux fruits
et yaourt

Pain tranché-péte a tartiner
et poire
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Appellation d’Origine Protégée

Menus validés le 12/12/24
Les menus sont susceptibles de varier selon les livraisons

* Conformément au réglement européen n°1169/201, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration obligatoire :
gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par introduction ou par

croisement.
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Menus Lundi 27 Jeud 30
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Madeleine et poire

Pain tranché-barre de
chocolat et lait

Compote pomme-poire
(Chocolat chaud pour les
maternelles)

Barre de céréales au
chocolat et petit suisse
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Menu végétarien Agriculture d’Origine Biologique

Appellation d’Origine Protégée

Menus validés le 12/12/24
Les menus sont susceptibles de varier selon les livraisons

Appellation d’Origine Controlée

I!onforrnément au réglement européen n°1169/201, nous vous -ii&rmons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergenes a déclaration obligatoire :
gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par introduction ou par

croisement.



